Mardi 12 mars

A partager

Boulette de veau du NUet ... 9
Friture d'éperlans, sauce gribiche . .. 11
Planchette de 3 fromages affinés de chez Catherine ... 16

Entrées

Croquettes (2 pces) au Vieux Parmesan ... 14
Paté en crolte Richelieu (foie gras) . .. 14
Véritable Jambon persillé au Chablis . .. 14
St-Marcelin réti au vin blanc et a l'ail noir (VG) ... 16
Bloempanch croustillant, piccalilly ... 16
Os a moélle rotis (2 pces), sel pimenté ... 17
Poélée d'asperges vertes, beurre a l'ail des ours (VG) ... 17
Oeuf parfait, champignons et lardons, espuma & la Saison de Dottignies ... 17
Gaufrette de stoemp, saumon fumé et créme épaisse.. .. 18
Friture de poulpe, fromage blanc au Chimichurri ... 19

Plats

Téte de veau, sauce gribiche ... 23
Raviolis au Gorgonzola et aux noix, creme de chicons (VG) ... 24
Carbonnades Flamandes a la St-Bernardus Prior ... 25
Andouillette AAAAA de chez Lemelle, sauce moutarde/miel ... 25
Boulettes a la Liégeoise . .. 25
Pain de veau roti, sauce Jack Pepper . .. 26
Dos de cabillaud gratiné a l'aioli . .. 28
Echine de porc Ibaiama au piment d'Espelette, créme de chorizo ... 28
Entrecote de boeuf maturée 6 semaines, beurre a la truffe et & l'ail noir . .. 34

Accompagnement au choix:
Stoemp, frites ou légumes

FR

Consultez nous @ propos des allergies



Desserts

Mont-Blanc....11
Créme brilée & la vanille ... 11
Cheesecake tout speculoos . . . 11
Browniegenough, glace & la vanille ... 11
Kouign Amann de chez Callier, glace au caramel . .. 11

Au Fit

Rédor Pils (Pilsner), Brasserie Dupont - 5% / 25c¢l. .. 3,5
Brussels Calling (Belgian IPA ), Brasserie de la Senne - 6% / 25cl. .. 4,5
Saint Lamvinus (Grape Lambic), Brasserie Cantillon - 7% / 15cl. .. 6
Meestereske (Tripel), Brouwerij de Meester - 75% / 25cl. .. 5,5
Land van Mortagne (Belgian Quadrupel), Brouwerij Alvinne - 13% / 25cl ... 7

Nos Fournisseurs:

Cochon, Boeuf et Agneau : Biobeef, Strée (B) - Boeuf : Carnivale, Haasdonk (B)

Volaille : La Poule qui Roule, Condroz (B) - Canard du Gers : La ferme Toulousaine (F)
Poisson : Goéland Marée, Capelle La Grande (F)

Légume, fruit : Terreirist, Bruxelles (B) - Champignon : Brufresh Food, Bruxelles (B)
Crémerie : Lobet-Roussel, Bruxelles (B) - Fromage affiné : Chez Catherine, Bruxelles (B)

Pain : Boulangerie Callier, Uccle (B)

Ouvert du lundi au vendredi & 17h
Samedi et dimanche & 12h
Derniére Commande: 22h30

25 rue du Lombard

1000 Bruxelles
info@nuetnigenough.be



Dinsdag 12 maart

Hapjes

Nuet's kalfsballeke ... 9
Gefrituurde spieringen (vis), gribiche saus . .. 11
Selectie van 3 kazen van bij Catherine ... 16

Voorgerechten

Kroketten (2 stuks) met Oud Parmezaanse kaas . .. 14
Paté en crolte Richelieu (ganzenlever) ... 14
Echt ham op Chablis wijze ... 14
St-Marcelin kaas met witte wijn en zwarte look (VG) ... 16
Krokante Bloempanch, piccalilly ... 16
Geroosterd mergbenen (2 st) met chilizout . .. 17
Gebakken groene asperges met wilde knoflookboter (VG) . .. 17
Perfect ei, champignons en spek, Saison de Dottignies espuma.. .. 17
Stoempwaffeltje, gerookte zalm en zure room ... 18
Gefrituurde octopus en verse kaas met Chimichuri ... 19

Hoofdschotels

Téte de veau met gribiche saus ... 23
Gorgonzola en walnoot ravioli met witloof créme (VG) . . . 24
Vlaamse stoverij met Sint-Bernardus Prior . .. 25
Andouillette AAAAA van slagerij Lemelle, mosterd/honingsaus . . . 25
Luikse ballekes . .. 25
Kalfsvleesbrood met Jack Peppersaus.. . 26
Gegratineerde kabeljauwhaas met aioli ... 28
Ibaiama varkenshaas met Espelette chili en chorizo créme ... 28
Entrecote van rundvlees, 6 weken gerijpt, zwarte look en truffelboter . .. 34

Bijgerecht naar keuze:
Stoemp, frietjes of groenten

NL

Raadpleeg ons ivm allergenen



Toetjes

Mont-Blanc.. .. 11
Créme brilée met Bourbon vanille . .. 11
Cheesecake met speculoos. . . 11
Browniegenough, vanille ijs . . . 11
Kouign Amann van Chez Callier, caramel ijs . . . 11

Van de tap

Rédor Pils (Pilsner), Brasserie Dupont - 5% / 25cl. .. 3,5
Brussels Calling (Belgian IPA ), Brasserie de la Senne - 6% / 25c¢l. .. 4,5
Saint Lamvinus (Grape Lambic), Brasserie Cantillon - 7% / 15cl . .. 6
Meestereske (Tripel), Brouwerij de Meester - 75% / 25cl. .. 5,5
Land van Mortagne (Belgian Quadrupel), Brouwerij Alvinne - 13% / 25cl ... 7

Onze leveranciers :

Varkenvlees, rundvlees en lamsvlees : Biobeef, Strée (B) - Rundvlees : Carnivale, Haasdonk (B)
Gevogeltje : La Poule qui Roule, Condroz (B) - Gers eend : La ferme Toulousaine (F)

Vis : Goéland Marée, Capelle La Grande (F)

Groeten, fruit : Terroirist, Bruxelles (B) - Champignon : Brufresh Food, Bruxelles (B)

Crémerie : Lobet-Roussel, Bruxelles (B) - Gerijpte kaas : Chez Catherine, Bruxelles (B)

Brood : Boulangerie Callier, Uccle (B)

Open van maandag tot vrijdag om 17 uur
Zaterdag en zondag om 12 uur

Laatste bestelling: 22:30

25 rue du Lombardstraat, 25

1000 Brussel

info@nuetnigenough.be



Tuesday 12 March

To share

Ndet style veal meatball ... 9
Fried smelts, gribiche sauce ... 11
Selection of 3 cheeses by Catherine ... 16

Starters

Croquettes (2 pces) with Old Parmesan cheese ... 14
Paté en crolte Richelieu (foie gras) ... 14
Genuine ham with Chablis wine gelée ... 14
St-Marcelin fondue with white wine and black garlic (VG) ... 16
Crispy Bloempanch, piccalilly ... 16
Roasted marrow bones (2 pces) with chilli salt. .. 17
Pan-fried green asparagus with wild garlic butter (VG) ... 17
Perfect egg, mushrooms and bacon, Saison de Dottignies espuma. .. 17
Stoempwaffle, smoked salmon and whole cream ... 18
Fried octopus, fresh cheese with Chimichuri...19

Main Courses

Rolled calf's head with gribiche sauce . .. 23
Gorgonzola and walnut ravioli with chicory cream (VG) . .. 24
Flemish beef stew with St-Bernardus Prior . .. 25
Andouillette AAAAA from butchery Lemelle, mustard/honey sauce.. .. 25
Liége meatballs with pear jam and brown ale . .. 25
Veal meatloaf, Jack Pepper sauce . .. 26
Cod fillet au gratin with aioli ... 28
Ibaiama pork loin with Espelette chilli and chorizo cream ... 28
Ribeye of beef, matured for 6 weeks, black garlic and truffelbutter ... 34

Choice of side dish:
Stoemp, Belgian fries or vegetables

Consult us about allergens



Desserts

Mont-Blanc ... 11
Créme Bralée with bourbon vanilla.. . 11
Cheesecake with speculoos . . . 11
Browniegenough, vanilla ice-cream . . . 11
Kouign Amann from Chez Callier, caramel ice cream . . . 11

On Draft

Rédor Pils (Pilsner), Brasserie Dupont - 5% / 25cl. .. 3,5
Brussels Calling (Belgian IPA ), Brasserie de la Senne - 6% / 25c¢l. .. 4,5
Saint Lamvinus (Grape Lambic), Brasserie Cantillon - 7% / 15cl. .. 6
Meestereske (Tripel), Brouwerij de Meester - 75% / 25cl. .. 5,5
Land van Mortagne (Belgian Quadrupel), Brouwerij Alvinne - 13% / 25cl . .. 7

Our Suppliers::

Pork, beef and lamb : Biobeef, Strée (B) - Beef : Carnivale, Haasdonk (B)

Poultry : La Poule qui Roule, Condroz (B) - Gers duck : La ferme Toulousaine (F)

Fish : Goéland Marée, Capelle La Grande (F)

Vegetable, fruit : Terroirist, Bruxelles (B) - Mushroom : Brufresh Food, Bruxelles (B)
Creamery : Lobet-Roussel, Bruxelles (B) - Mature cheese : Chez Catherine, Bruxelles (B)
Bread : Boulangerie Callier, Uccle (B)

Open Monday to Friday from 17:00
Saturday - Sunday from 12:00
Last Kitchen Orders: 22:30

25 rue du Lombard

1000 Brussels
info@nuetnigenough.be



