
 mardi 29 avril 

 A partager 

 Olives marinées à l'ail frit et piment d'Espelette ( VG) . . . 7 
 Saucisse sèche de cheval . . . 9 

 Planchette de 3 fromages Belges de chez Catherine . . . 18 

 Entrées 
 Croquettes (2 pces) au Vieux Parmesan (VG) . . . 14 

 Os à moëlle rôti, fleur de sel . . . 14 
 Toast aux champignons et à l'ail des ours (VG) . . . 15 

 Terrine de canard aux noisettes et au Porto . . . 15 
 Oeuf cocotte au chorizo . . . 16 

 St-Marcelin au miso à l’ail noir rôti au four, crostinis (VG) . . . 19 
 Gambas flambées au Pastis . . . 21 

 Croquettes (2pces) de Wagyu . . . 21 
 Croquettes (2pces) aux asperges et aux crevettes . . . 21 

 Plats 
 Filet Américain préparé . . . 24 
 Boulettes à la Liégeoise . . . 25 

 * Stoemp, saucisse "Maison" et lard confit . . . 26 
 Pain de viande rôti, sauce "Jack Pepper" . . . 26 
 * Brandade de cabillaud "parmentière" . . . 27 

 Carbonnades Flamandes à la St-Bernardus . . . 27 
 Risotto au safran et chorizo de Bellota . . . 27 

 Short ribs de boeuf de Galice braisés, sauce gribiche . . . 29 
 Le double tentacule de poulpe grillé, aïoli noir . . . 32 

 Filet pur de cheval de chez "Vermeire", sauce au thym-citron . . . 34 
 * Ceci n'est pas une bouillabaisse . . . 36 

 Entrecôte de Vaca Punk maturée, beurre maître d’hôtel . . . 36 

 Accompagnement au choix (sauf *) : 
 Stoemp, Frites ou Légumes du jour 



 Desserts 
 Cheesecake full speculoos . . . 12 

 Kouign Amann de chez Callier, glace au caramel au beurre salé . . . 12 
 Crème au chocolat noir et pralin . . . 12 

 Panna Cotta aux baies de la passion, copeaux de chocolat . . . 12 

 Au Fût 
 Rédor (Pilsner) , Brasserie Dupont - 5% / 25cl . . . 3,5 

 Witz (Witbeer) , Brasserie de la Senne - 4,2% / 25cl . . . 4 
 Fractale (IPA) , La Flaque Craft Beer - 6% / 25cl . . . 5,5 

 Cuvée De Mortagne (BA Barley Wine) , Brouwerij Alvinne - 12,8% / 25cl . . . 7,5 
 SimpleX (Belgian Blonde) , Brouwerij De Ranke - 4,5% / 25cl . . . 4,5 



 Dinsdag 29 april 

 Hapjes 
 Olijven gemarineerd met Espelette peper en gebakken knoflook (VG) . . . 7 

 Gedroogde paardenworst . . . 9 
 Selectie van 3 Belgische kazen van bij Catherine . . . 18 

 Voorgerechten 
 Kroketten (2 stuks) met Oud Parmezaanse kaas (VG) . . . 14 

 Geroosterd mergbeen met fleur de sel . . . 14 
 Paddenstoelentoast met daslook (VG) . . . 15 

 Terrine van eend met hazelnoten en portwijn . . . 15 
 Oeuf cocotte met chorizo . . . 16 

 Gebraden St-Marcelin kaas met miso, crostinis (VG) . . . 19 
 Gamba's geflambeerd met Pastis . . . 21 

 Wagyu kroketten (2st) . . . 21 
 Kroketten (2st) met asperges en grijze garnalen . . . 21 

 Hoofdschotels 
 Filet américain "Minuut" . . . 24 

 Luikse ballekes . . . 25 
 * Stoemp, huisgemaakte worst en gekonfijt spek . . . 26 

 Vleesbrood met "Jack Pepper" saus . . . 26 
 * Kabeljauw brandade "parmentière" . . . 27 
 Vlaamse stoverij met Sint-Bernardus . . . 27 

 Risotto met sa�raan en Bellota chorizo . . . 27 
 Gestoofde korte ribbetjes van Galicisch rundvlees met gribichesaus . . . 29 

 Dubbele tentakel van gegrilde octopus met zwarte aioli . . . 32 
 Paardenfilet "Vermeire", citroen-tijm saus . . . 34 

 * Ceci n'est pas une bouillabaisse . . . 36 
 Vaca Punk tussenribstuk, kruidenboter . . . 36 

 Bijgerecht naar keuze (behalve *) : 
 Stoemp, Frietjes of Groenten van de dag 



 Toetjes 
 Cheesecake vol speculoos . . . 12 

 Kouign Amann van Callier, caramel met gezouten boter ijs . . . 12 
 Chocoladecrème met praliné . . . 12 

 Panna cotta van passievrucht met chocoladeschaafsel . . . 12 

 Van de tap 
 Rédor (Pilsner) , Brasserie Dupont - 5% / 25cl . . . 3,5 

 Witz (Witbeer) , Brasserie de la Senne - 4,2% / 25cl . . . 4 
 Fractale (IPA) , La Flaque Craft Beer - 6% / 25cl . . . 5,5 

 Cuvée De Mortagne (BA Barley Wine) , Brouwerij Alvinne - 12,8% / 25cl . . . 7,5 
 SimpleX (Belgian Blonde) , Brouwerij De Ranke - 4,5% / 25cl . . . 4,5 



 Tuesday April 29 

 To share 
 Olives marinated in Espelette chilli pepper and fried garlic (VG) . . . 7 

 Dried horse sausage . . . 9 
 Selection of 3 Belgian cheeses by Catherine . . . 18 

 Starters 
 Croquettes (2 pces) with Old Parmesan cheese (VG) . . . 14 

 Roasted marrow bone with fleur de sel . . . 14 
 Mushroom toast with wild garlic (VG) . . . 15 

 Duck terrine with hazelnuts and Port wine . . . 15 
 Oeuf cocotte with chorizo . . . 16 

 Miso black garlic St-Marcelin fondue, crostinis (VG) . . . 19 
 Prawns flambéed with Pastis . . . 21 

 Wagyu croquettes (2pces) . . . 21 
 Croquettes (2pcs) with asparagus and north sea prawns . . . 21 

 Main Courses 
 Beef tartare "à la Belge" . . . 24 

 Liège meatballs with pear jam and brown ale . . . 25 
 * Stoemp, homemade sausage and confit bacon . . . 26 

 Meatloaf, "Jack Pepper" sauce . . . 26 
 * Cod brandade "parmentière" . . . 27 

 Flemish beef stew with St-Bernardus . . . 27 
 Risotto with sa�ron and Bellota chorizo . . . 27 

 Braised Galician beef short ribs with gribiche sauce . . . 29 
 Double tentacle of grilled octopus with black aioli . . . 32 

 Horse fillet "Vermeire" , lemon thyme sauce . . . 34 
 * Ceci n'est pas une bouillabaisse . . . 36 

 Vaca Punk ribeye, maître d’hotel butter . . . 36 

 Choice of side dish (except *): 
 Stoemp, Belgian Fries or Vegetables of the day 



 Desserts 
 Cheesecake full speculoos . . . 12 

 Kouign Amann from Callier, salted butter caramel ice cream . . . 12 
 Chocolate cream with praliné . . . 12 

 Panna Cotta with passion berries, chocolate chips . . . 12 

 On Draft 
 Rédor (Pilsner) , Brasserie Dupont - 5% / 25cl . . . 3,5 

 Witz (Witbeer) , Brasserie de la Senne - 4,2% / 25cl . . . 4 
 Fractale (IPA) , La Flaque Craft Beer - 6% / 25cl . . . 5,5 

 Cuvée De Mortagne (BA Barley Wine) , Brouwerij Alvinne - 12,8% / 25cl . . . 7,5 
 SimpleX (Belgian Blonde) , Brouwerij De Ranke - 4,5% / 25cl . . . 4,5 


